


NYT VIETETAAN
SYKSYN SUURTA
SAKSALAISTA
RUOKAJUHLAA -
SUOMALAISITTAIN,
TOTTA KA.

HKScan Pro tarjoaa perinteisiin
Oktoberfest-ruokiin tarvittavat
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Oktoberfest on maailman suurin kansanjuh-
la, joka jarjestettiin Minchenissa ensi kerran
jo vuonna 1810. Siita lahtien pormestari on tuotteet makkaroista possuun ja
avannut hanat vuosittain aina syyskuussa. Kan- broileriin. Mukana tietysti myds
sanjuhlan aikana jattimaisissa festivaaliteltoissa teemaan kuuluvat lisdkkeet ja
nautitaan miljoonia litroja paikallisten pani- ruokaisat salaatit.
moiden Oktoberfest-oluita saksalaisen polkan

vauhdittaessa ilonpitoa. MAH LZEIT!
Oluen rinnalla juhlijoille maistuvat my&s perin-
teiset saksalaiset ruoat, joita kansallispukuiset
tarjoilijat kiidattdvat poytiin samaa tahtia litran
vetoisten oluttuoppien kanssa. Makkaroiden,

possun ja broilerin seurana nautitaan yleensa

hapankaalia tai perunasalaattia ja janoa kasva-
tetaan popsimalla tuopillisten lomassa suolai-

sia pretzeleita.
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1,2kg HK Rypsiporsas® Filetto, PAAHDETUT PERUNAT 1,8 kg HK Rypsiporsas® Nuiji leikkeet kelmun vélissé noin 2 PINAATTI-PERUNASALAATTI
kypsé, pakaste (7539) 1,2kg pienia kuoripaallisia Ulkofileeleike, nuijittu (1546) mm paksuisiksi. Mausta suolalla ja 1,5 kg HK Maalaisperuna-
1,1 kg HK Maakarit® Huberin perunoita suolaa mustapippurilla. Vatkaa kananmunat. salaatti (7554)
huilu (5274) 0,051 oliividljya mustapippuria Laita vehné&jauhot, panko-korppujauhot 0,1 kg babypinaattia
suolaa 3 kpl kananmunia ja vatkatut kananmunat kaikki omille
Grillaa tai pariloi lihat ja makkarat. mustapippuria 041 vehnsjauhoja vadeilleen. Kasta porsaanleikkeet ensin Sekoita babypinaatit perunasalaatin
Tarjoa Jalapeno-kermaviilin ja peruna- lehtipersiljahaketta 11 panko-korppujauhoja vehnéjauhoissa, sitten kananmunase- joukkoon. Tarjoa rapean porsaanleik-
vartaiden kanssa. 10 kpl grillivartaita 0,1 kg kapriksia oksessa ja lopuksi panko-korppujau- keen, friteerattujen kapristen ja paistet-
3 5 kpl sitruunoita puolitettuina hoissa. Kypsennd leivitetyt leikkeet tujen sitruunanpuolikkaiden kanssa.
JALAPENO-KERMAVIILI Laita pestyt perunat voideltuun - rasvakeittimessé kauniin ruskeiksi.
0,6 kg kermaviilia Gn-astiaan. Mausta 6ljyll&, suolalla Friteeraa kapriksetifapeiksi. Paista
0,1 kg vihreaa jalapenoa (sailyke) ja mustapippurilla. Paahda sitruunanpuolikkaat pannulla niin, etta
0,005 kg lehtipersiljahaketta +180 °C uunissa noin w saavat varia.
0,005 kg ruohosipulirenkaita 20 minuuttia. Lisaa
suolaa P lehtipersilja ja jaa

sokeria
mustapippuria

irunat vartaisiin.
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Sekoita kaikki ainekset
keskenaan ja tarkista maku.
Anna maustua hetki kylmassa
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PUNASIPULI-MALLASVINEGRETTI OKTOBERFEST SPESIAALI
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Ohje: Eero Vottonen
2 kg Kariniemen Kananpojan PUNASIPULI-MALLASVINEGRETTI MAALAISMUUSI 1,5 kg HK Maakarit®
Paistileike, miedosti 0,1 kg punasipulihaketta 1.5 kg perunoita (kuoripaallisia) Vottosen vihellys (5564)
suolattu (2210) 0,05 kg mallasrubia 0,3 kg smetanaa
0,15 kg mallasrubia 0,151 punaviinietikkaa 0,1kg voita Grillaa tai paahda makkarat.
0,03 kg sokeria suolaa
MALLASRUB 0,21 rypsioljya 0,11 persiljahaketta SIENIPYTTIS
0,15 kg kaljamaltaita 0,11 oliivicljya 0,5 kg kypsia perunoita
0,005 kg mustapippurirouhetta Keitd perunat kypsiksi. Soseuta 0,1 kg salottisipulia
0,005 kg suolaa Yhdista kaikki ainekset ja sekoita. Anna kuorineen ja lisdé loput ainekset. 3 valkosipulinkyntta
0,04 kg sokeria maustua pari tuntia kylmassa. Tarkista maku. Tarjoa mallasbroilerin ja 0,2kg metsasienia

(esim. kantarelli, tatti,

Jauha kaljamaltaat maustemyllyssa. torvisieni, suppilovahvero)

Sekoita mallasrubin ainekset ja hiero ) 0,1 kg ruusukaalia

broilerin paistileikkeiden pintaan. ~= rypsioljya

Kypsenna maustetut leikkeet pannulla & ’%‘;\ ; voita

tai uunissa. - o R timjamia ja persiljaa
suolaa ja mustapi

parmesaania

punasipuli-mallasvinegretin kanssa.

Kuutioi perunat, hienonna sipulit,
puhdista sienet ja puolita ruusukaa-

lit. Paista perunat 6ljy-voiseoksessa
kullankeltaisiksi. Lisaa ruusukaalit pan-
nulle, mausta suolalla ja anna kypsya
hetki. Paista sienet toisella pannulla si-
pulien kanssa ja hauduta hetki. Mausta
yrteilld, suolalla ja pippurilla. Yhdista
paistokset ja raasta paalle hiem;&I
parmesaania.

Tarjoa lisaksi:
keltuai
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Paino Ean Kespro Tuko Nova Heino
1546 | HK Rypsiporsas® Ulkofileeleike n. 180 g n. 1,8 kg/vac. 2391154600009 | 20995283 1546
1625 | HK Viljaporsaan niska n. 2,3 kg/vac. 2391162500001 20019186 745307 2025 911625
1491 | HK Rypsiporsas® Pluma, pakaste, 280-380 g UUTUUS! 3xn. 3kg/ltk 6409100214913 | 21429816 1005875
1729 | HK Rypsiporsas® Racks luulla, pakaste UUTUUS! 3xn.2,5kg/ltk | 6409100117290 | 21446839 | 9173600 | 1005874
3620 | HKViljaporsaan Ulkofilee, puhdistettu n. 3,2 kg/vac. 2391362000004 | 20101900 | 194761 2017 8009296
3529 | Flodins Paneroitu porsaanleike n. 140 g 4,2 kg/ltk 6409100135294 | 21388119
2210 | Kariniemen Kananpojan Paistileike, miedosti suolattu n. 75 g n. 2 kg/vuoka 2391221000008 | 21065928 | 882522 18247 8029778
2510 | Kariniemen Kananpojan Koipireisi, miedosti suolattu 290-330 g n. 4 kg/vuoka 2391251000009 | 20811657 | 953554 2510 8017345
7633 | HK Leivitetty Porsaan fileeleike, kypsa, pakaste, 135 g UUTUUS! 18 x 135 g/ltk 6409100276331 | 21440804
7475 | HK Rypsiporsas® Ylikypsa kylki n. 2,5 kg/vac. 2391747500006 | 20969570 | 957514 2511 8023027
7453 | HK Rypsiporsas® Haudutettu niska n. 3,3 kg/vac. 2391745300004 | 20879422 | 354704 7453 8019727
6129 | HK Ylikypsé porsaan niska, viipaloitu, pakaste n. 50 g 2 x 2 kg/ltk 6409100061296 | 21393007
7334 | HKViljaporsaan Pluma, kyps3, pakaste UUTUUS! 2 xn. 2 kg/ltk 6409100273347
7539 | HK Rypsiporsas® Filetto, kypsa, pakaste UUTUUS! 3x 1 kg/ltk 6409100175399 | 21429814 | 9152224 | 1005877
7037 | Flodins Haudutettu porsaanposki, pakaste 2xn. 2 kg/lkt 6409100270377 | 21307233 8048028
7912 | Annerstedt BBQ Spare ribs n. 900 g, pakaste n. 6,3 kg/ltk 6409100179120 | 21307615 9123761 8045682
7904 | HK Rypsiporsas® Pulled Pork, pakaste 4 x 1,2 kg/ltk 6409100279042 | 21204745 603571 1005865
7617 | Kariniemen Kananpojan paistipala, sous vide 3 kg/vac. 6409100076177 | 20969571 94417 4136 8023509
6444 | HK Maakarit® Nirbergin Glinthern. 26 g n. 2 kg/vuoka 2391644400003 | 21362439 | 2044865 | 6444 8051282
5543 | HK Maakarit® Keittiomestarin kausimaku (Marokon Hassan) n. 63 g n. 2 kg/vuoka 2391554300004 | 21362438 2044857 5543 8051286
5274 | HK Maakarit® Huberin huilun. 110 g UUTUUS! n. 2 kg/vuoka 2391527400007 | 21445071 9138066 | 5274 8057038
5564 | HK Maakarit® Vottosen vihellys, 70 g UUTUUS! n. 2 kg/vuoka 2391556400009
5606 | HK Maakarit® Bratwursti n. 63 g UUTUUS! n. 2 kg/vuoka 2391560600006 5606 8057104
5561 | HK Maakarit® Huldan pieni Olutmakkara n. 26 g UUTUUS! n. 2 kg/vuoka 2391556100008 | 21401931 2076248 | 5561 8053712
5099 | HK Camping® 400 g/pkt 6409100050993 | 20568533 | 354944 12958 8010771
4626 | HK Amerikan Pekoni® Original, viipaloitu n. 2 kg/vuoka 2391462600005 | 20011790 | 709782 16826 9901708
7554 | HK Maalaisperunasalaatti 3 kg/vuoka 6409100075545 | 21236538 | 839886 8051790
7919 | HK Paistovalmis Punajuuri-vuohenjuustopaistos, pakaste 4x2,5 kg/ltk 6409100179199 | 21386335 | 2085777 1059685
7920 | HK Paistovalmis Bataattilaatikkomassa, pakaste 4x2,5 kg/ltk 6409100279202 | 21386336 | 2085793 | 1059484
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HKSCAN FINLAND OY, V3ind Tannerin tie 1, 01510 Vantaa
Asiakaspalvelu 010 570 130, www.hk.fi, www.hkscanpro.fi, www.hkscan.com



